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Presentaciones / Labels

El Hombre
Tecnología,

Precisión y Sabiduría
Tres familias del viejo mundo decidieron echar raíces en estas tierras del
extremo austral: la familia López y Marino-Bilbeny, de España y la familia

Zunino, de Italia. Juntas producen en Chile Nova Oliva, pero es en las
manos del maestro catador Marino Giorgetti, donde gracias a su arte y
extraordinaria sensibilidad, se logra la conjugación perfecta y nace el

aceite Nova Oliva Extra Virgen, en sus versiones Premium y Selection,
una creación única con el aroma, el sabor y el encanto inigualable de

nuestra trilogía.

The Man
Technology,

accuracy and wisdom
Three Old World families decided to settled down in these Southern end
lands: the López and Marino-Bilbeny families, from Spain and the Zunino

family, from Italy.  Altogether they produce Nova Oliva in Chile, but it is in the
hands of the main taster Marino Giorgetti, where thanks to his art and

extraordinary sensibility, the perfect conjugation is achieved and The Extra
Virgin Olive Oil is born, in its Premium and Selection versions, an unique
creation with the aroma, flavor and incomparable delight of our trilogy.

Contacto / Contact:
Tel.: (56 2) 321 2002

Cel.: (56 9) 9345 5316

Av. La Dehesa 1201, of. 811

Edificio Norte

Lo Barnechea

Santiago - Chile



Rapel

Pan de Azúcar

Nova Oliva, in search of perfection, grows its olive trees
in three different valleys:

Pan de Azúcar, at the extreme of the Elqui Valley,
under the most pristine skies of the World and

sorrounded by a spiritual mysticism.
Rapel Valley, located in an area of natural

wealths, thermal sources and vast
copper resources.

Marchigüe, within Colchagua
Valley´s heart, called by natives

"Spell land", is a place full of
countryside spirit, where the

influence of the sea shore
breezes can still be felt

deep in the main
land.

Chile
 Mountains, valleys and sea

“Nova Oliva Premium´s body is the highest expression of
elegance and its delicateness flows from its herbal and

almonds notes, moderate fruity intensity, slightly floral and a
precise touch of peppery and bitterness at the bottom of the

mouth. It is a rather sweet oil and very pleasant for
sophisticated and exigent customers. Summarizing, it is

definitely an intriguer olive oil…”
“Nova Oliva Selection is a balanced fruity olive oil with a fine
herbal touch, with a gently bitterness and a pleasant taste at

mouth, rather sweet with a slightly peppery after time.
Definitely, it is an olive oil with equilibrium and strength”.

Marino Giorgetti, Tester
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El Fruto
Nobleza,

historia y tradición

Chile
Montañas, valles y mar

El cultivo del olivo es ancestral y en Nova Oliva se trabaja con los
más altos estándares de calidad para obtener un aceite de oliva
Premium Extra Virgen, donde su pureza se refleja en cada gota.
“Su cuerpo es la máxima expresión de elegancia y su delicadeza

está en suaves notas herbáceas y de almendra, intensidad
media de frutado, ligeramente floral y con un toque preciso de

picor y amargo al fondo del paladar. Es un aceite dulce y
agradable para un público exigente y sofisticado. En una palabra,

es un aceite definitivamente intrigante…”

Marino Giorgetti, Catador
“Un aceite equilibrado de frutado ligero con un buen toque

herbáceo, de un amargo delicado y de muy agradable sensación
en boca, algo dulce con un ligero picor persistente al final. En

definitiva, se trata de un aceite macizo y redondo”

Los valles de Chile entregan muchas ventajas para el cultivo

del olivo: buena tierra, marcada oscilación térmica diaria y

estacional y el bajo grado de humedad ambiente, otorgan

un clima ideal. Además, gracias a enormes barreras

naturales, la Cordillera de Los Andes, el desierto de Atacama

y el Océano Pacífico, nuestro territorio está libre de

importantes plagas y enfermedades que pudieran afectar el

cultivo. Chile es un país que ha alcanzado destacada fama

mundial por la seriedad en sus acuerdos comerciales, por su

confiabilidad y por entregar productos de alta calidad.

Extra Virgin Olive Oil

La Tierra
Suelo, sol y clima

 The Fruit
Excellence, history and

tradition

“El cuerpo de Nova Oliva Premium es la máxima
expresión de elegancia y su delicadeza está en suaves
notas herbáceas y de almendra, intensidad media de

frutado, ligeramente floral y con un toque preciso de picor
y amargo al fondo del paladar. Es un aceite dulce y

agradable para un público exigente y sofisticado. En una
palabra, es un aceite definitivamente intrigante…”

“Nova Oliva Selection es un aceite equilibrado, de
frutado ligero, con un buen toque herbáceo, de un amargo

delicado y de muy agradable sensación en boca, algo
dulce, con un ligero picor persistente al final. En definitiva,

se trata de un aceite macizo y redondo”.
Marino Giorgetti, Catador

Chilean valleys provides ideal conditions for the olive growing:
outstanding soil quality, daily and seasonal noticeable

temperature oscillation and an ideal climate environment, due
to its precise humidity levels. On top of this, thanks to great
natural barriers -the Andes Montains, the Atacama desert
and the vast Pacific Ocean- this land is free of plagues and

diseases that might threat an adequate
crop development.

 On the other hand, Chile has achieved a worldwide prestige
based on its serious approach to bussines affairs, its reliabilty

and for delivering always World class products.

Nova Oliva, en busca de la perfección, cultiva sus olivos
en tres valles distintos:

Pan de Azúcar, en el mágico Valle de Elqui, bajo los cielos más
cristalinos del mundo y envuelto en un misticismo espiritual.

Valle de Rapel, ubicado en una zona de riquezas naturales,
fuentes termales y un gran yacimiento de cobre.

Marchigüe, en el corazón del Valle de Colchagua, llamado por
los nativos "lugar de embrujo", en un entorno muy criollo, donde

en medio del campo se alcanza a respirar la brisa costera.

The Land
Soil, sun and weather

Marchigüe


